
Entrantes

Sopa

A LA CARTE
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1. Hojaldre al estilo ”Hortobágy” con carne

9. Sopa de gallina a la Újházi

2. Hojaldre relleno de espinaca, espárragos, zanahoria

10. Sopa de goulash, al estilo de Alföld

3. Hojaldre relleno de salmón

11. Sopa de pescado

15. Pollo supremo, tortilla de arroz con vegetales 

4. Guiso de frijoles vegano

12. Sopa de crema de queso con gambas al ajillo y chile

16. Muslito crujiente de pato

18. Queso de cabra a la plancha

5. Ensalada César 

13. Guisado de solomillo al estragón

14. Sopa fría de frambuesa

17. Foie gras a la parrilla

7. Lechuga verde 

8. Foi gras a la parrilla en bizcocho casero

6. Degustación húngara

4200 Ft

3800 Ft

4350 Ft

3950 Ft

5900 Ft

4900 Ft

3800 Ft

3950 Ft

13 500 Ft

3850 Ft

6400 Ft

4200 Ft

3800 Ft

3800 Ft

3800 Ft
950 Ft

950 Ft

6900 Ft

5700 Ft

6000 Ft
3800 Ft

salsa paprika, crema agria

con salsa de puerros

miniespinacas a la mantequilla

con pasta de forma cerilla

y esencia de tomate a la albahaca

Opción: en pan campesino

col roja con ciruela pasa, hojaldre relleno de patatas 
rotas con cebolla  

lechuga fresca, asado de frutos secos

(pechuga de pollo/ gambas/ solomillo)

Opción: foie gras a la parrilla (80 gramos)

Opción: en pan campesino

bolas dulces de queso fresco

anillos de manzana caramelizados, uvas botritizadas, 
puré de patatas

fresco vinagre balsámico

con salsa de Tokaj con azafrán

Platos principales



19. Ragú vegano de seitán con patatas

22. Tournedos al estilo

26. Filete de luciperca a la Kárpáti

28. Trucha asada con almendras

30. Verduras fermentadas cortadas mixtas

20. Codillo de cochinillo

23. Tournedos puros (180 gramos)

21. Goulash de ternera

25. Estofado de carne de venado con árándano rojo

27. Corazón de salmón

29. Ensalada de pepino 

24. Brazuelo de cordero

4600 Ft

12 900 Ft

6700 Ft

13 300 Ft

7700 Ft

8500 Ft

8500 Ft

7900 Ft

1750 Ft

7900 Ft

7800 Ft

1750 Ft

de Budapest

patatas con perejil, salsa chardonnay

patatas asadas a la leña, vegetales fermentados

hojaldre relleno de fois gras de ganso y seta de calabaza,
con salsa de arándanos y merlot

bolitas a  la mantequilla

con tortitas de patatas caseras

a la parrilla con strudel relleno con espinaca-espárrago y zanahoria, salsa de puerro

(con crema agria, según demanda)

con patatas con verduras rostizadas, jugo
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Verduras fermentadas

Selección de menú

Para dos personas

31. Hojaldre relleno de carne a la ”Hortobágy”

32. Codillo de cochinillo

9950 Ft

23 500 Ft

salsa paprika, crema agria 
Sopa de goulash, al estilo de Alföld 
Hojaldre relleno de manzana, salsa fría de canela y nata

tournedos, fois gras a la parrilla, muslo de pato crujiente 
(guarnición: patatas a la leña, pisto, col roja, hojaldre relleno 
de patatas rotas con cebolla, verduras fermentadas)

33. Hojaldre relleno de manzana

34. Hojaldre relleno de guinda

35. Hojaldre relleno de queso fresco dulce y frambuesa

3300 Ft

3300 Ft

3300 Ft

salsa fría de canela, nata

salsa de chocolate con chile, nata

caramelo salado, nata

POSTRES



36. Bizcocho ”Somlói” rociado con salsa de vainilla y chocolate

37. Trifle de tarta de chocolate y guindas

3800 Ft

3650 Ft
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38. Hojaldre relleno de queso fresco (requesón)

39. Hojaldre relleno de manzana

42. Hojaldre relleno de albaricoque

45. Hojaldre relleno de frambuesa y queso fresco (requesón)

49. Hojaldre relleno de guinda y adormidera

40. Hojaldre relleno de guinda

43. Hojaldre relleno de adormidera

46. Hojaldre relleno de guinda y queso fresco (requesón)

50. Strudel del día (entre semana)

Estimados Huéspedes, les llamamos la atención que los hojaldres de guina y ciruela pueden contener semillas.

41. Hojaldre relleno de ciruela

44. Hojaldre rellano de col

48. Hojaldre relleno de manzana y adormidera

47. Hojaldre relleno de melocotón y queso fresco (requesón)

880 Ft

880 Ft

880 Ft

880 Ft

880 Ft

880 Ft

880 Ft

880 Ft

880 Ft

880 Ft

880 Ft

880 Ft

880 Ft

Hojaldres

51. Salsas

52. Nata

53. Helado de vainilla

53. Pan a la leña

800 Ft

800 Ft

800 Ft

950 Ft

canela,
chocolate con chile,
caramelo salado

Extras


